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SKR ANSICHTEN

PLAKAT 
DIN A2

PLAKAT
DIN A3

Standardgröße DIN A3, DIN A2 auf Anfrage möglich.
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FLYER

UNSER FARBSYSTEM 
DIN A6

speicherstadt-kaffee.shop

speicherstadt-kaffee.de

FOLGE UNS

UNSER 
FARBSYSTEM

Mit über 800 verschiedenen, natürlich 
vorkommenden Aromen ist Kaffee eines der 

komplexesten Getränke der Welt. 
Die wichtigsten Voraussetzungen für einen 

hochqualitativen Kaffee und die Orientierung 
in unserem Farbsystem haben wir für dich 

zusammengefasst.
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Kehrwieder 5

 20457 Hamburg

speicherstadt-kaffee.shop

speicherstadt-kaffee.de

FOLGE UNS

ÜBER UNS

Im Herzen von Hamburg, umgeben von Tradition und 
Moderne, rösten wir unsere Kaffees täglich in kleinen 

Chargen im schonenden Trommelröstverfahren. 
Wir möchten die mühselige Arbeit der Produzenten 

durch eine möglichst perfekte Röstung weiterführen, 
um das vielseitige Spektrum unterschiedlichster 

Kaffeesorten in der Tasse zu präsentieren. 

© 2026

Entdecke die ganze Welt in deiner Tasse.

Kehrwieder 5

 20457 Hamburg

DIE KATEGORIEN DAS SYSTEM

Bereits im ANBAULAND wird die Qualität eines Rohkaffees von 

vielen Einflüssen - von der geografischen Lage über die Ernte-

methode bis hin zur Aufbereitung – wesentlich geprägt.

Unsere Röstmeister entwickeln die Qualität und Aromavielfalt 

eines Rohkaffees durch eine punktgenaue TROMMELRÖSTUNG 

weiter und bestimmen über das Röstprofil die Tiefe von Fülle 

und Säure in der Tasse.

Ob die ZUBEREITUNG als Kaffee oder Espresso gelingt, hängt 

ebenfalls von verschiedenen Faktoren ab, die allesamt überein-

stimmen müssen.

Die jeweilige Farbkategorie ergibt sich aus dem ersten und 

stärksten sensorischen Eindruck – der sogenannten HAUPT- 

NOTE . Sie definiert eine der fünf Etikettfarben. Ist der erste 

Eindruck eines Kaffees beispielsweise eher beerig, wird der 

Kaffee der Süßfrucht-Kategorie zugeordnet; die Sorte erhält 

ein rotes Etikett. 

Mitschwingende, subtilere Aromen werden durch die  NEBEN-

NOTEN auf dem Etikett beschrieben.

Der ABGANG beschreibt schließlich den nachhaltigen Eindruck, 

der beim oder nach dem Herunterschlucken des Kaffees        

entsteht. 

Wenn du neugierig geworden bist, dann teste dich durch unser 

Sortiment und entdecke die ganze Welt in deiner Tasse.

RÖSTER

KLIMA

BRÜH-
TEMPERATUR

ERNTEMETHODE 
& AUFBEREITUNG

Für eine leichtere Orientierung in der 
Aromavielfalt innerhalb unseres Kaffee- 

und Espresso-Sortiments haben wir ein einfaches 
Farbsystem mit fünf verschiedenen 

Kategorien entwickelt. Dabei ordnet ein 
mehrköpfiges Expertenteam jede neue Ernte 

sowie jede neue Sorte einer der fünf Farb- und 
Geschmackskategorien zu.

PFLANZEN-
GATTUNG

SAUERFRUCHT

DUNKLE
RÖSTNOTEN

HELLE
RÖSTNOTEN

VEGETAL

SÜSSFRUCHT

DÜNGUNG &
BEWÄSSERUNG

MAHLGRAD &
DOSIERMENGE

BRÜHZEITFRISCHE

PASSION ERFAHRUNGRÖSTPROFIL

WAS ES BRAUCHT... 

Für einen hervorragenden Kaffee bedarf es vieler 
natürlicher und menschlicher Einflüsse – vom Anbau 

über die Röstung bis zur Zubereitung.  

KAFFEEGENUSS FÜR ZUHAUSE

Beim Rohkaffee-Einkauf achten wir genau darauf, von wem wir

kaufen und wo und unter welchen Bedingungen der Kaffee 

produziert wurde. Dabei konzentrieren wir uns auf hochwertige

Sorten, die zu unserem Aroma-Farbsystem passen, die             

besonders komplex sind oder deren Abnahme besonders nach-

haltig im Ursprungsland wirkt. Im besten Fall treffen alle 3      

Anforderungen zu. Der Preis spielt für uns seit jeher eine unter-

geordnete Rolle.

Idealerweise schaffen es die Erzeuger in der laufenden Ernte,

die Qualität und Komplexität der Vorjahresernte erneut zu    

treffen, sodass wir unsere Zusammenarbeit weiter fortführen 

können. Hierdurch unterstützen und verändern wir mittel- bis 

langfristig die Einkommens- und Lebensbedingungen vor Ort

und schaffen verlässliche Perspektiven. Soweit möglich,           

importieren wir den Kaffee selbst und finanzieren ihn zum Teil

sogar vor, um so für Liquidität vor Ort zu sorgen.

Wir meinen, dass unsere Kaffees – außer Bio und Demeter – 

daher keine weiteren, meist teuren Siegel benötigen.  

Unsere RÖSTANLAGEN stehen quasi offen zwischen Café und 

Fabrikladen, sodass man an 5 Tagen/Woche beim Rösten          

zuschauen kann. 

Die Röstzeiten und -Temperaturen werden individuell auf jede 

unserer rund 30 verschiedenen Sorten angepasst, um ihnen so 

viele Aromen wie möglich zu entlocken und die Bitter- und Röst-

reizstoffe auf ein Minimum zu reduzieren.

In unserem CAFÉ mit ca. 80 Plätzen bieten wir eine monatlich 

wechselnde Kaffee-Auswahl und leckere hausgemachte Waffeln, 

Kuchen und Snacks an. 

Speicherstadt-Entdecker können ihre individuell zubereitete 

Kaffeespezialität in unserer ESPRESSO-BAR natürlich auch To-Go 

erhalten.

Wer auch zuhause nicht auf Speicherstadt Kaffee verzichten 

möchte, kann sich in unserem hauseigenen FABRIKLADEN zu 

unsere Kaffeesorten und zu unserem umfangreichen Gesamt-

sortiment wie z.B. Tee, Schokoladen oder Zubereitungs- 

equipment beraten lassen oder bequem und einfach ONLINE 

(nach)bestellen.

DAS SIND WIR

Wir stehen für ehrliche, bodenständige Kaffees 
zu fairen und reellen Preisen, sowohl im Einkauf 

als auch im Verkauf.

ÜBER UNS 
DIN A6
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FLYER

ORANG-UTAN-KAFFEE 
DIN A6

214.000
Hektar Regenwald hat Sumatra pro Jahr 
durchschnittlich von 2001-2019 verloren.

 Auf der Jagd nach Tropenholz und 
Anbauflächen für Palmölplantagen zerstören 

internationale Firmen sukzessiv die 
Lebensgrundlage der lokalen Bevölkerung 

und der letzten freilebenden 
Sumatra-Orang-Utans.

<14.000
wilde Orang-Utans leben heute noch auf 

Sumatra. Zu Beginn des letzten 
Jahrhunderts lag die Zahl noch bei 85.000 

Tieren. Damit stehen unsere nächsten 
genetischen Verwandten vor der 

Ausrottung.

Kehrwieder 5

 20457 Hamburg

speicherstadt-kaffee.shop

speicherstadt-kaffee.de

FOLGE UNS

© 2025

HONDUR AS
 18 Conejo 

Marcala, 1.350-  
1.800 m ü. NN

HONDUR AS
 18 Conejo Espresso 

Marcala, 1.350-  
1.800 m ü. NN

Ü B E R  D I E S E N  K A F F E E

Nachschub? Bekommst du auch in unserem Onlineshop 

unter www.speicherstadt-kaffee.shop

D I E S E R  K A F F E E  I S T  G E E I G N E T  F Ü R :

Auf der Vorderseite freut sich unsere Kollegin Flhor über viele rote,  

erntereife Kaffeekirschen. Als honduranische Kaffeeproduzentin expor-

tiert sie mit ihrer Familie seit 2015 ihren eigenen Demeter-Kaffee  

»18 Conejo« zu uns nach Hamburg. Und seit 2022 lebt Flhor mit ihrem 

Mann und ihrem Sohn in Deutschland und unterstützt unser Team im 

Rohkaffeeeinkauf mit viel Fachwissen und Expertise.

Dieser Projektkaffee wird biodynamisch in Marcala angebaut, von Hand 

gepflückt und aufbereitet. Das jahrhundertealte kosmologische  

Verständnis der Maya findet seine Entsprechung im Demeter-Landbau 

und fließt in die tägliche Arbeit mit ein. In der Tasse entfaltet der  

»18 Conejo« ein köstliches Aroma von Hasel nuss und Mandel mit Noten 

von Trauben und braunem Zucker.

ÜBRIGENS: Der Name »18 Conejo« [ðjesi‘ot∫o ko‘nexo] heißt übersetzt 

»18 Kaninchen« und bezeichnet im Maya-Kalender die Amtszeit des 

mächtigen Königs Uaxaclajuun. Nach ihm hat sich die Kooperative  

benannt, von der wir diesen wunderbaren Kaffee beziehen.

Ü B E R  D I E S E N  E S P R E S S O

Nachschub? Bekommst du auch in unserem Onlineshop 

unter www.speicherstadt-kaffee.shop

D I E S E R  E S P R E S S O  I S T 
G E E I G N E T  F Ü R :

Auf der Vorderseite werden die reifen Kaffeekirschen für unseren  

»18 Conejo« Espresso sorgfältig von Hand gepflückt. Dieser direkt- 

gehandelte Projektkaffee wird biodynamisch in Marcala angebaut,  

geerntet und aufbereitet, bevor er sich auf die Reise nach Hamburg 

macht, wo er von uns schonend geröstet wird. Die Motivation zum  

biodynamischen Anbau wurzelt in einer Liebe für das honduranische 

Hochland und seiner Bewohner*innen. Das Ziel ist ein Gleichgewicht  

von Mensch und Natur zu bewahren, in dem das Wohlergehen der  

Bäuerinnen, Bauern und ihrer Familien ein wichtiger Teil des Ganzen sind. 

Die schonende und liebevolle Anbauweise belohnt dieser Espresso mit 

wunderbaren Noten von getrockneter Feige. Die Nebennoten bilden 

brauner Zucker und Pampelmuse. Im Abgang bleibt das Aroma von  

Bitterschokolade zurück.

ÜBRIGENS: Der Name »18 Conejo« [ðjesi‘ot∫o ko‘nexo] heißt übersetzt 

»18 Kaninchen« und bezeichnet im Maya-Kalender die Amtszeit des 

mächtigen Königs Uaxaclajuun. Nach ihm hat sich die Kooperative  

benannt, von der wir diesen wunderbaren Kaffee beziehen.

DER KAFFEEDAS PROJEKT

Die aktuell sieben am Projekt teilnehmenden Kaffeebauern-

gruppen in der nördlichen Provinz Aceh bewirtschaften ihre im 

Gayo-Hochland befindlichen Kaffeegärten besonders nachhaltig 

und ohne chemische oder synthetische Dünger, Schädlingsmittel 

oder Wachstumsförderer. Sie schützen den Regenwald und seine 

tierischen Bewohner, in dem sie u.a. kein Feuerholz mehr       

schlagen sondern sammeln und keine Tiere mehr jagen. Hierfür 

erhalten sie aus dem Projekt eine Prämie in Höhe von € 0,50 je 1 

Kg Rohkaffee.

Weitere € 0,50 gehen an das 1999 gegründete Orang-Utan-

Schutz-Programm (SOCP), das u.a. einige Auffangstationen für 

kranke, verletzte oder ehemals gefangen gehaltene Orang-Utans 

betreibt, um diese sobald wie möglich wieder auszuwildern.

MEHR UNTER: 

orangutan.coffee

paneco.ch/orang-utan-schutzprogramm

Hier im Hochland, unter schattenspendenden Bäumen, leben die 

Bauernfamilien oft mit mehreren Generationen in kleinen selbst-

gebauten Häusern. Durch die offenen Feuerstellen riecht es nach 

verkohltem Feuerholz und verschmorten Bananenblättern.
 

Unweit der Häuser wird Obst und Gemüse für den eigenen   

Bedarf angepflanzt und auch die Kaffeegärten liegen meist in 

der Nähe. Beim Anbau, bei der Ernte und der Aufbereitung des 

Kaffees helfen fast alle Generationen eines Haushaltes mit.
 

Angebaut werden hauptsächlich die Varietäten Ateng und Tim-

Tim, deren tiefe und oft schokoladig-nussige Noten sich durch 

das feucht-warme Regenwaldklima besonders gut entwickeln. 

Im 17. Jahrhundert brachten die Holländer Arabica-
Kaffee nach Sumatra, wo er bis heute von den 

Nachkommen der ethnischen Gruppe der Gayos im 
nördlichen Aceh-District zwischen 1.200 und 1.800 m 

Höhe angebaut wird.

Das Orang-Utan-Kaffeeprojekt wurde im Jahr 2003 von 
der Orang-Utan-Regenwald GmbH und der Schweizer 

Natur- und Artenschutzstiftung PanEco ins Leben        
gerufen. Der Zusammenschluss aus internationalen 

Kaffeeröstern, Umwelt- und Tierschützern sowie lokalen 
Kaffeebauern hat sich dem Erhalt des Lebensraums der 

letzten freilebenden Orang-Utans verschrieben. 

Hauptnote Kakaonibs

Nebennote Walnuss, brauner Zucker

Abgang Schattenmorelle

Säure 2/4

Intensität 3/4

Mundgefühl
üppig, 
harmonisch

Hauptnote Walnuss, Vollmilchschokolade

Nebennote Haselnuss, Dill

Abgang Barrique, Vollkornkeks

Säure 2/4

Intensität 3/4

Mundgefühl vollmundig

ORANG-UTAN-KAFFEE

ORANG-UTAN-ESPRESSO

ACEH, GAYO-HOCHLAND
1.100 – 1.600 M Ü. NHN

Hilf mit, den Lebensraum der letzten 
wildlebenden Orang-Utans auf Sumatra 

zu erhalten. Zu einem wunderbaren Kaffee 
gibt es ein richtig gutes Gewissen – gratis!

ACEH, GAYO-HOCHLAND
1.100 – 1.600 M Ü. NHN
ACEH, GAYO-HOCHLAND
1.100 – 1.600 M Ü. NHN
ACEH, GAYO-HOCHLAND
1.100 – 1.600 M Ü. NHN
ACEH, GAYO-HOCHLAND
1.100 – 1.600 M Ü. NHN

neue

verpacku

n
g

HONDURAS 18 CONEJO DEMTER KAFFEE & ESPRESSO 
DIN A6
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02 HOLZKISTEN
WEISS MIT ZWEIFARBIGEM »SPEICHERSTADT

KAFFEERÖSTEREI«-LOGO

HOLZKISTEN

NR. D1, SKR-HOLZKISTE
weiß, 28 × 40 × 28 cm (H × B × T )

NR. D2, SKR-SITZAUFLAGE
weiß, 2 × 28 × 40 cm (H × B × T )

NR. D3, SKR-DISPLAYPLATTE
weiß, 21,5 × 40 × 3,5 cm (H × B × T )
(nur für Händler)
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HOLZKISTEN
WEISS MIT ZWEIFARBIGEM »SPEICHERSTADT 

KAFFEERÖSTEREI«-LOGO
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02 HOLZKISTEN
BRAUN MIT SCHWARZEM »SPEICHERSTADT

KAFFEERÖSTEREI«-LOGO

HOLZKISTEN

NR. E1, SKR-HOLZKISTE
braun, 28 × 40 × 28 cm (H × B × T )

NR. E2, SKR-SITZAUFLAGE
braun, 2 × 28 × 40 cm (H × B × T )

NR. E3, SKR-DISPLAYPLATTE
braun, 21,5 × 40 × 3,5 cm (H × B × T )
(nur für Händler)

NR. E4, OUCP-DISPLAYPLATTE
braun, 21,5 × 40 × 3,5 cm (H × B × T )
(nur für Händler)
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HOLZKISTEN
BRAUN MIT SCHWARZEM »SPEICHERSTADT 

KAFFEERÖSTEREI«-LOGO
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03 TASSEN UND BECHER
MIT »SPEICHERSTADT KAFFEERÖSTEREI«-LOGO

TASSEN UND BECHER

NR. F1, KAKAOBECHER
»Speicherstadt Kaf feerösterei«
360 ml

NR. F2, MILCHKAFFEETASSE
»Speicherstadt Kaf feerösterei«
280 ml, inkl. Unter tasse

NR. F3, CAPPUCCINOTASSE
»Speicherstadt Kaf feerösterei«
180 ml, inkl. Unter tasse

NR. F4, ESPRESSOTASSE
»Speicherstadt Kaf feerösterei«
80 ml, inkl. Unter tasse

SPEICHERSTADT KAFFEERÖSTEREI TASSEN UND BECHERSPEICHERSTADT KAFFEERÖSTEREI

TASSEN UND BECHER
MIT »SPEICHERSTADT KAFFEERÖSTEREI«-LOGO
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NOCH FRAGEN?
Wir helfen gerne weiter

Deine Ansprechpersonen bei uns:

Marten Pulmer
Vertrieb (LEH)

T +49 40 537 998 553
m.pulmer@speicherstadt-kaffee.de

Marie Krause
Vertrieb (LEH, HORECA & Bürokunden)

T +49 40 537 998 555
m.krause@speicherstadt-kaffee.de


